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CHATEAU DE BEAULIEU
AOC Bordeaux superieur - Rouge ViT]
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SITUATION

Cette région est composée de plateaux calcaires qui s'élevent d'une centaine
de métres au dessus du niveau de la mer, d'ou leur appellation de haut-pays
bordelais. L'AOC Bordeaux Supérieur est produit sur toute la zone viticole du
département de la Gironde. Ces vins répondent a des criteres qualitatifs
rigoureux et sont élaborés a partir de raisins issus de parcelles sélectionnées
et de vignes agées. Les Bordeaux Supérieur Rouge se caractérisent par une
grande complexité aromatique alliant l'expression du fruit bien muar, des
aromes floraux, épicés et souvent associees a des notes boisees.

PRESENTATION

La dimension du Chateau de Beaulieu se caractérise par 3 générations de
viticulteurs particulierement investis dans le vignoble. En 1934, le grand-pere
de Francoise Rion, qui est aujourd'hui la propriétaire du domaine, fit partie du
groupe de viticulteurs courageux et éclairés qui fondérent la cave de la
principale cave de l'appellation.

VINIFICATION & ELEVAGE

Eraflage et foulage de la vendange. Fermentation alcoolique a température
contrélée avec des levures sélectionnées et macération de la vendange.
Compter environ 3 semaines pour obtenir un vin de belle structure tout en
rondeur. Une partie (environ 20 a 30 %) de la cuvée est élevée sous-bois pour
complexifier les ardmes du vin sans exces de notes boisées.

CEPAGES ACCORDS GOURMANDS

O Merlot 60%, Cabernet Y‘ A servir chambreé entre 16 et
sauvignon 30%, Cabernet franc 18°C sur vos viandes et
10% fromages

DEGUSTATION

@ Robe intense rouge sombre. Nez de fruits mars, de vanille, de café
assez intense. Bouche ample, tannique, ronde, aux ardbmes de fruits et
de bois bien équilibrée. Bois présent en harmonie avec le fruit mar. Un
style aux tendances modernes.
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Producta Vignobles - 13, avenue de la Résistance, 33310 Lormont

Tel. +33 5 57 81 18 18 - contact@producta.com - producta.com

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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